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ALLERGENENINFORMATIE

1 z ] 1 : 9
Producten of gerechten %’ | g‘: - 7y :. @? E ﬁ E% =‘-.|.

die allergenen bevatten

AR TE W BT ] HOTES RE DML

Flaats e&n kruisje in het rooster wanneer het allergesan aanwezig is. Voor de glutenbevattends granan en de noten plaats je het nummer van de graan- of nootsoort in plaats van ean kruisje in het rooster,

Glutenbevattende granen, namelijk: (1) tarwe [zoals spelt en khorasantarwe), (2) rogge, (3) gerst,

[-'-'I-] haver of de hvbnde soorten daarvan en producten op basis van plutenbevattende aranen, m uv.- glurosestroop oo bask van
tarw= of gerst, met inbegrip van dextroze; msltodextrinen op basis ven ferwe, granen voor de verveardiging ven aloohalboudends
distillaten waarender ethedaloshol wt landbouwsaroducten.

MNoten, namelijk (1) amandelen, (7] hazelnoten, (3) walnoten, (1) cashewnoten, (5] pacannoten,

|6) paranoten, {7) pistachenotan, (8) macadamianoten =n producten oo basiz ven noten, muy. noten die
wworden pebnuiit woor de vernaardi zing van slcohalhcudende distllaten waaronder sthylalcohal urt landbowwproducten

o Schaaldieren en producten op basis van schaaldieren, o selderij en producten op basis van selderi].

o Eieren en producten op basis van eieren. @ Mosterd en producten op basis van mosterd.
Vis en producten op basis van vis, muwv: vsgelatine die wordt pebruikt als drager voor vitamine- of corotencidenpreparaten Sesamzaad en producten op basis van sesamzaad,
enfof visljm die wardt gebruikt ak Karingomiddel in bier an wijn.

Fwaveldiovide en sulfieten In concentraties van meer dan 10 mg/kg of 10 ma/| vitgedrukt ol

totaalgehalte aan 502 moeten warden berckend voor producten die worden voorgesteld als idaar woor consumptie of als
weer inde corspronkel jos staat gebracht wolgens de instructies van de fabrikanten.

Soja en producten op basis van soja, m.u.w.: volledig geraffineerd|e] sojaclie en —wet. natuurlijkes gemengde Lupi oduct b i
tocoferalen [E306), nateurik D-alfa-tocoferal, natuurlik D-alfa-tecoferolacetaat en natuwrl|k D-alfa-tocoferaluconsat van saja; fitosterslen UpIng €n producien op bdsis van IUpine.

e fytostenol esters van plantzardige clien wan saja; plantenstanolesters geproducesrd uit sterclen van plantaardiges ofi&n van soja

o Melk en producten op basis van melk {inclusief lactose), muw. wei die veordt gebruikt voor de vervaardiging van o Weekdieren en producten op basis van weekdieren.
alcohodhowdende distillaten waaroner ethylalochal uilt landbouwproducten;lactital.

o Aardnoten en producten op basis van aardnoten.




UG EL T Allergenen

WELKE ASPECTEN ZIJN VAN BELANG BlJ HET UITWERKEN VAN DE PROCEDURE
VOOR MONDELINGE OVERDRACHT?

«  Waar vind ik de allergeneninformatie van mijn grondstoffen?

«  Waar vind ik informatie over de allergenen die ik zelf heb gebruikt?

«  Hoe zorg ik ervoor dat de allergeneninformatie die ik geef steeds actueel is?

«  Wie heeft de verantwoordelijkheid voor het beheer van allergeneninformatie?

- Wat gebeurt er als de verantwoordelijke niet aanwezig of niet beschikbaar is?

WAT ZIJN ALLERGENEN?
- Eenallergeen is een voedingsbestanddeel dat een allergische reactie of intolerantie

«  Wat gebeurt er als door omstandigheden onverwachts wordt afgeweken van

de gebruikelijke receptuur?

kan veroorzaken bij sommige mensen. «  Hoe gebeurt de informatieoverdracht van de verantwoordelijke naar de eindconsument?

»  Deafweerreacties zijn vb. gezwollen en tintelende lippen en mond, duizeligheid, - Is die overdracht steeds gewaarborgd vb. ook bij piekmomenten of tijdelijk personeel?

braken, diarree, ademhalingsproblemen, jeuk, huiduitslag en anafylactische shock al
dan niet met een dodelijke afloop. Het is daarom heel belangrijk dat de consument

juist geinformeerd wordt over de aanwezigheid van allergenen in producten. 14 te vermelden allergenen
A

Glutenbevattende granen, namelijk tarwe Noten, namelijk amandelen, hazelnoten,

HOE KOMEN ALLERGENEN IN LEVENSMIDDELEN TERECHT? 1
Allergenen zijn bestanddelen die aanwezig kunnen zijn in een levensmiddel als ingrediént

(zoals spelt en khorasantarwe), rogge, gerst, 8 walnoten, cashewnoten, pecannoten,

haver of de hybride soorten daarvan paranoten, pistachenoten of macadamianoten

via het recept of door kruisbesmetting met andere producten.

2 Schaaldieren 9 Selderij
HOE OMGAAN MET HET RISICO VAN ALLERGENEN?
«  Voorkom kruisbesmetting
«  Zorg ervoor dat de consument op elk moment juiste informatie kan krijgen over
3 Eieren 10 Mosterd
allergenen
«  Voorverpakte levensmiddelen:
- Vermeld de aanwezige allergenen in de ingrediéntenlijst of, indien er geen
ingrediéntenlijst is, na het woord “bevat” A L L SEadlzesd
«  Benadruk de allergenen, zodat ze duidelijk te onderscheiden zijn van de rest van
de ingrediéntenlijst
Zwaveldioxide en sulfieten in concentraties
«  Niet-voorverpakte levensmiddelen: 5 Aardnoten 12
van meer dan 10 mg/kg of 10 mg/I
«  Voorzie op de plaats van verkoop een voor de consument duidelijk zichtbare
vermelding waarin vermeld wordt waar de allergeneninformatie teruggevonden/
opgevraagd kan worden en een waarschuwing dat de samenstelling van het 6 S Soja 13 Lupine
: i : B
levensmiddel kan wijzigen. , O L)
- De allergeneninformatie kan zowel schriftelijk als mondeling gegeven worden.
Stel in geval van mondelinge overdracht een schriftelijke procedure op die E Melk (rclisie lactose) e N—_—

beschrijft hoe correcte informatie meegedeeld zal worden en leid het personeel
hierover op.
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